
  

Al 10 jaar het best bewaarde  
geheim van Den Haag  
STIEKEM DINEREN BIJ DINER THUIS! 

Het is even voor half zeven, de kaarsen branden en de open haard zorgt voor een  
gezellige en warme sfeer. De eerste gasten arriveren in de grote marmeren hal en de 
geur van vers gebakken brioche heet ze welkom. De avond kan beginnen! Klinkt als  
een speciale avond in een gerenommeerd restaurant. Niets is echter minder waar: dit  
is aan de orde van de dag bij Diner Thuis in Den Haag. Het is geen restaurant maar  
een dinerkamer, open op afspraak en eten in besloten kring. 
 

 
 

 

Sinds de zomer van 2000 is Diner Thuis gevestigd in een 
monumentaal pand uit 1905. Een typisch Haags herenhuis 
 geheel in ere hersteld en voorzien van stijlplafonds, glas-
in-loodramen, paneeldeuren, een parketvloer en 
openslaande deuren naar een diepe tuin. Voornaamheid 
wordt gecombineerd met warme huiselijkheid. Het voelt 
een beetje als een Engelse  

club, een beetje als een Frans landhuis.De authentieke 
familieportretten en de klassiek negentiende-eeuwse 
inrichting zorgen ervoor dat de gasten zich direct na 
binnenkomst thuis voelen. De mooie en intieme eetkamers 
bieden alle ruimte voor een inspirerende middag of avond. 



 

 

 

 

 

 

 

Op de bel-étage bevindt zich de Kamer ensuite met de blauwe 
voorkamer om te borrelen en de rode achterkamer, met 
aangrenzende tuin, om te dineren. Deze kamer is geschikt voor 
gezelschappen van 20 tot 70 gasten. 

Op de eerste verdieping bevindt zich de Olifantenkamer. Twee 
aparte kleinere kamers die, zoals de naam al doet vermoeden, zijn 
bezaaid met tal van kunstvoorwerpen met als thema de olifant. De 
Olifantenkamer en het naastgelegen kabinet - compleet met open 
haard, leren Chesterfield fauteuils en een goedgevulde boekenkast – 
worden niet alleen voor diners tot 22 personen gebruikt maar ook 
voor kleinere gezelschappen die hier in alle rust kunnen vergaderen.  

Op deze verdieping bevindt zich ook Uit Koken: een kookstudio! In 
een aparte ruimte met knalgroene muren, een hypermoderne 
keuken, een chef’s table en prachtig uitzicht op de riante stadstuin 
kunnen gasten hier hun eigen diner voorbereiden en eten. Een 
enorm contrast met de klassieke uitstraling van Diner Thuis. Ingericht 
volgens de nieuwste trend: zakelijk, strak en fris. Een kok en een 
afwashulp staan de gasten bij.  

De grootste verrassing aan dit pand is waarschijnlijk de tuin, een 
oase van rust in het drukke centrum van Den Haag. Hier vinden 
huwelijksrecepties plaats tot wel 200 personen. 

De keuken van Diner Thuis staat garant voor koken op hoog niveau 
met biologisch verantwoorde en seizoensgebonden producten. 
Respect voor de gebruikte ingrediënten staat 
centraal. De chef-kok maakt iedere drie maanden nieuwe 

 

menusuggestie. Geen vreselijk ingewikkelde toestanden maar zoals je voor je 
beste vrienden zou willen koken: bourgondisch, mooi en spannend.  

Het menu en alle details worden een aantal dagen van tevoren met de gastheer 
of gastvrouw besproken opdat er op de avond zelf nauwelijks meer met het 
bedienend personeel gecommuniceerd hoeft te worden en de gasten in alle 
privacy kunnen dineren.  

Begin december wordt het hele pand omgetoverd tot een waar winterpaleis. 
Het motto luidt dan: kerst zoals kerst moet zijn met mooie bomen, veel 
decoratie en een warme, huiselijke uitstraling. Het enige dat misschien 
ontbreekt zijn de Christmas Carols maar ook daar kan een mouw aan gepast 
worden. 

Het exclusieve en besloten karakter van Diner Thuis is uniek voor Den Haag en 
de ideale locatie voor een lunch, diner, receptie, aangeklede borrel of een 
vergadering. Sinds 2008 is Diner Thuis officieel een niet-gemeentelijke 
trouwlocatie. 

Diner Thuis streeft ernaar het typisch Haagse Louis-Couperus-gevoel in ere te 
houden: sober van buiten, rijk van binnen. Louis Couperus schreef:  

‘Zoo ik iets ben, ben ik een Hagenaar’ en hij had zich zeer zeker thuis gevoeld 
bij Diner Thuis! 

 
Diner Thuis 
Raamweg 18 
2596 HL  Den Haag 
info@dinerthuis.com 
t (070) 360 75 58 
f (070) 361 72 82 
www.dinerthuis.com 
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